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Fragestellung der Veranstaltung

Die Fleischbranche befindet sich im Wandel. Vor dem Hintergrund des aktuellen Nachhaltigkeitsdiskurses in Bezug auf
derzeitige Produktions- und Konsummuster werden innovative Konzepte fir eine nachhaltige Gestaltung der
Fleischbranche entwickelt und umgesetzt. Im Fokus stehen hierbei verschiedene Themen, von Tierwohl in Haltungs-
systemen Uber Regionalitdt und Biofleisch bis hin zu alternativen Proteinquellen in Form von pflanzlichen Fleisch-
ersatzprodukten, Insekten und Laborfleisch. Bei vielen dieser Ansatze stellt sich fiir Branchenakteure die Frage, wie sich
diese erfolgreich am Markt umsetzen lassen.

Ziel des Workshops ist es, mit Akteur*innen der Fleischbranche, des Handels, der Politik und der Wissenschaft mdgliche
Nachhaltigkeitsmanahmen, Herausforderungen bei der MaBnahmenumsetzung und konkrete Erfolgsstrategien zu
diskutieren.

Wir laden Sie herzlich zum Workshop am 20. Marz 2019 am Centre for Sustainability Management (CSM) der Leuphana
Universitat Liineburg ein! Uber Ihre Teilnahme wiirden wir uns sehr freuen!
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Prog ramm 20. Mérz 2019 an der Leuphana Universitét Liineburg, Universitétsallee 1, 21335 Liineburg
Vorabend, 19. Mérz 2019: Vortrag und Diskussion
18:30 Uhr Wie lasst sich Nachhaltigkeit in der Fleischbranche praktisch umsetzen? Erfahrungen und Visionen einer Bio-Erzeugergenossenschaft

Christoph Dahlmann, Biofleisch NRW

Vormittag, 20. Marz 2019: Input-Vortrage

11:15 - 11:30 Kaffeepause
9:00 Uhr Registrierung 130 - 12:00 Podiumsdiskussion mit den Referent
9:30 - 9:45 BegriiBung und Themeneinfiihrung B odiumsdiskussion mit den Referent‘innen
Prof. Dr. Stefan Schaltegger, CSM, Leuphana 12:00 - 12:30 Interaktive Vorstellung der Workshopteilnehmenden &
Charlott Hiibel, CSM, Leuphana Einfiihrung in die Arbeitsphasen
9:45-11:15 Vortrage (vorlaufige Titel) Charlott Hiibel, CSM, Leuphana; Julia Zufall, CSM, Leuphana
Tierwohl-Ansétze in der Nutztierhaltung: Status Quo und Ausblick 12:30 — 13:15 Mittagspause
Dr. Dorit Stehr, Niederséchsisches Ministerium fiir Erndhrung, Landwirtschaft und
Verbraucherschutz Nachmittag, 20. M&rz 2019: Arbeitsphasen
Das Nachhaltigkeitspotenzial alterativer Proteinquellen Arbeitsgruppen: (1) Tierwohl (2) Regionalitat & Bio (3) Alternative Proteinquellen
Dr. Sergiy Smetana, Deutsches Institut fiir Lebensmitteltechnik
Prof. Dr. Daniel Pleissner, Leuphana 13:15 - 14:30 Arbeitsphase 1: Identifizierung von Herausforderungen bei der MaBnahmenumsetzung
Die Rolle des Lebensmitteleinzelhandels: Handlungsméglichkeiten an der 14:30 — 14:45 Kaffeepause
Schnittstelle zwischen Produzenten und Verbrauchern 14:45 - 16:15 Arbeitsphase 2: Strategien fiir die erfolgreiche Umsetzung
Sibel Seker, ALDI Nord
Auf dem Weg zum groBen Wandel: Die wichtigsten Stellschrauben 16:15-17:00 Abschlussdiskussion und Ausblick
Dr. Benno Fladvad, WWF Deutschland ab 17:00 Uhr Einladung zum Get-together vor Ort
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